


• Цель проекта: Формировать представление детей о выращивании хлеба. 
Развивать познавательную активность. Воспитывать бережное отношение к 
хлебу, уважение к труду хлебороба и пекаря.

• Задачи проекта:

◦формировать представления детей о том, как выращивают хлеб;

◦познакомить с произведениями разных авторов, посвященных хлебу, 
поддерживать интерес к литературным произведениям.

◦познакомить со старинными русскими обычаями, связанными с хлебом;

◦формировать представления о профессиях людей, которые выращивают и 
производят хлеб. Расширять представления детей о труде тракториста, 
хлебороба и комбайнёра.

◦Расширять и активизировать словарь детей, упражнять в словообразовании.



Не напрасно народ

С давних пор и поныне

Хлеб насущный зовет

Самой первой святыней.

Золотые слова

Забывать мы не вправе:

"Хлеб всему голова!" -

В поле, в доме, в державе!



Вырос в поле колосок 

Как же хлебом стать он 
смог?

В колоске домов полно, 

В каждом вызрело зерно!



А из зёрнышка в свой срок

Будет новый колосок!...

Всё сначала, по порядку

Разгадаем мы загадку.



Вышли в поле трактора,

Землю им пахать пора,

Чтоб посеять рожь, 
пшеницу…

Ведь на поле Хлеб родится!



К севу всё уже готово!

И кипит работа снова:

В сеялки полным –
полно

Насыпается зерно.

От зари и до темна

В землю сыплется оно!



Солнце землю согревает 

Дождик щедро поливает.

К концу лета вышел срок –

Вырос в поле колосок!

Дни промчались…Наступает

Время сбора урожая…



Дружно все взялись за дело 

И работа закипела!



С ранней зорьки и до ночи

Комбайна двигатель клокочет…

Он колосья жнет умело,



Зерно ссыпает в грузовик!

Как благородно это дело!

И хлебороб к труду привык!    Везут зерно на элеватор,

А там трудяга-эксковатор…

Перемешает он зерно, 

Чтобы проветрилось оно,



Чтоб под солнцем просушилось

И лучше в зиму сохранилось



Лишь зерно проветрится

Его везут на мельницу

Ветер жернова вращает,

В муку зёрна превращает…

Вы готовьте лишь мешки –

Хватит здесь для всех муки.



Белый-белый порошок

Насыпают нам в мешок.

Вот и есть у нас мука

Из зерна пшеничного.

Как белёшенька, мелка –

Качества отличного



Есть у пекарей 
секрет:

Терпеливым лишь 
здесь место!

Чем мы дольше 
месим тесто –

Тем пышнее будет 
хлеб!



Время быстро пробежало -

Тесто в формах задышало.

Пора тесто ставить в печь,

Чтобы хлебушек испечь.



Вот запахло хлебом 
дома.

Это значит - всё готово!

Достаём мы из печи:

Ватрушки, плюшки, 
калачи,

Булки ароматные,

Караваи знатные!

Корочки хрустящие,

Румяные, блестящие!



Хлеб пшеничный и 
ржаной,

Заварной и отрубной…

Вафли, сухари, печенье,

И пирожное с вареньем.





Макароны все на свете:

Рожки, ракушки, 
спагетти,



Манты знатные, 
пельмени…

Муку ничем мы не 
заменим!



Хлеб, ребята, берегите!

Никогда им не сорите!

Много рук его растили, 

Собирали, молотили,

Отдыха, порой, не знали,

Долго у печи стояли!

Чтоб для нас испечь 

полезный

Хлеб душистый и чудесный!!




